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STEIN, STETTEN

RIESLING trocken unfiltriert
VDP.GROSSE LAGE

AROMATIK

Immense innere Dichte mitintensiver Mineralitat
(Salzzitrone) und straffem Saurepuls. Resche,
hellgriine Textur, druckvolle Konturen — ein
Meisterwerk mit Struktur und Lange; die
unverkennbare Mineralik des Stettener Steins
bleibt ausgeprégt zurick.

ANALYSE
Alkohol: 12,5 %VOL
Saure: 8,4 g/l

Restzucker: 0,8 g/l

AUSBAU

Betonei, Tonneaux, Barriques & Amphore

WIEDERKEHRENDE RHYTHMEN.
ZEIT DRIFTEN LASSEN.
INSPIRATION ZUR INTUITION.
HANDWERK UND GEDULD.

DIE ESSENZ AUS HERZ UND KOPF.
MUSE STETTENER STEIN.

DEUTSCHER QUALITATSWEIN /0,75 L / ENTHALT SULFITE
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